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ΘΕΜΑ : Προσωρινή αποθήκευση  ζωικών υποπροϊόντων  εντός μονάδων που 

παράγουν ζωικά υποπροϊόντα. 

 

    Με αφορµή διάφορα ερωτήµατα που διατυπώθηκαν από επιχειρηµατίες και συναδέλφους 
σχετικά µε την προσωρινή αποθήκευση των ζωικών υποπροϊόντων σε σφαγεία – ιχθυοκαλλιέργειες 
– εκτροφές κλπ , θα θέλαµε να σας διευκρινίσουµε τα ακόλουθα:  
 
Προσωρινή αποθήκευση  
   Σε κάθε επιχείρηση  στην  οποία κατά την εκτέλεση της κύριας δραστηριότητας παράγονται 
ζωικά προϊόντα,  τότε αυτά  πρέπει να αποθηκεύονται προσωρινά σε ειδικό χώρο και σε περιέκτες 
υπό ψύξη/κατάψυξη, µέχρι να αποµακρυνθούν από την εγκατάσταση της.  
 
Για τους  χώρους  αποθήκευσης των ΖΥΠ ισχύουν τα ακόλουθα:  
α) πρέπει να είναι κατάλληλα διαχωρισµένοι  και αποκλειστικής χρήσης ώστε να αποφεύγονται οι 
επιµολύνσεις και να φέρουν  ειδική ταµπέλα σήµανσης «Υποπροϊόντα-Ακατάλληλα για 
κατανάλωση από τον άνθρωπο» 
β) πρέπει να είναι στεγανοί και κατασκευασµένοι κατά τρόπο που να καθιστά εφικτό τον 
αποτελεσµατικό καθαρισµό και απολύµανσή τους,  
γ) πρέπει να διαθέτουν κατάλληλα µέσα προστασίας κατά των παρασίτων, των εντόµων, των 
τρωκτικών των πτηνών και λοιπών ζώων 
δ) να είναι ελεγχόµενης πρόσβασης ώστε να µην υπάρχει περίπτωση να αναµιχτούν τα ζωικά  
υποπροϊόντα µε τα προϊόντα για ανθρώπινη κατανάλωση. 



ε) οι ψυκτικοί θάλαµοι πρέπει να διαθέτουν αυτοδύναµο µηχανισµό ψύξης και καταγραφικό 
µηχάνηµα θερµοκρασίας,  
στ) τα ζωικά υποπροϊόντα µέσα στον χώρο αυτό πρέπει να είναι τοποθετηµένα ανά κατηγορία,  
µέσα σε ειδικούς, αποκλειστικής χρήσης, στεγανούς περιέκτες οι οποίοι να είναι επισηµασµένοι µε 
ταµπέλα - πλάτους τουλάχιστον 15 εκατοστών - στην οποία θα αναγράφεται η κατηγορία και να  
φέρει χρωµατικό κώδικα µε ανεξίτηλη χρωστική ουσία ως εξής: 
 -  στην περίπτωση υλικών της κατηγορίας 1,να χρησιµοποιείται µαύρο χρώµα, 
 -  στην περίπτωση υλικών της κατηγορίας 2 (εκτός της κόπρου και του περιεχοµένου του πεπτικού 

συστήµατος), να χρησιµοποιείται κίτρινο χρώµα  
 - στην περίπτωση υλικών της κατηγορίας 3, να χρησιµοποιείται πράσινο χρώµα  
ζ) να υπάρχει σαφής τεκµηρίωση και καταγραφή των διαδικασιών που θα εφαρµόζονται  (σύστηµα 

HACCP, όπου απαιτείται) και να τηρούνται τα σχετικά αρχεία (π.χ καταγραφικά θερµοκρασίας 
θαλάµων, εµπορικά έγγραφα, µητρώο αποστολών, κ.α.)  

 
Τα ζωικά υποπροϊόντα πρέπει να αποµακρύνονται το συντοµότερο δυνατό από την επιχείρηση.  

Επισήµανση 1:  Ειδικότερα όταν  πρόκειται για  υλικά  κατηγορίας 3 που προορίζονται για 
µεταποίηση και  που έχουν αποθηκευθεί υπό ψύξη στην επιχείρηση, συστήνεται το χρονικό 
διάστηµα από την παραγωγή τους  έως τη µεταποίησή τους, να µην υπερβαίνει τις 7  ηµέρες. Σε  
διαφορετική περίπτωση η αποθήκευση πρέπει να πραγµατοποιείται υπό συνθήκες κατάψυξης. 
 
Επισήµανση  2:   
- Σε περίπτωση που η προσωρινή αποθήκευση γίνεται σε εξωτερικούς θαλάµους (κοντέινερ) τότε 
και στην περίπτωση αυτή ισχύουν οι ανωτέρω απαιτήσεις. Τονίζεται ιδιαίτερα η αναγκαιότητα 
ύπαρξης αυτοδύναµου µηχανισµού ψύξης και καταγραφικού θερµοκρασίας όσο και η τήρηση του 
επιτρεπόµενου χρονικού διαστήµατος παραµονής των ζωικών υποπροϊόντων στους εξωτερικούς 
θαλάµους ανάλογα µε τη θερµοκρασία συντήρησης τους. 
- Σε περίπτωση που πρόκειται για όχηµα ή κοντέινερ µε τροχούς το οποίο µετακινείται αυτούσιο  
τότε αυτό πρέπει : α) να είναι αδειοδοτηµένο για τη µεταφορά ΖΥΠ, β) να έχει έγκριση για τη 
δυνατότητα παραµονής ΖΥΠ άνω των 24 ωρών, γ) το ανώτερο διάστηµα παραµονής να µην 
υπερβαίνει τις 7 ηµέρες και δ) να λειτουργεί σε θερµοκρασίες ψύξης/κατάψυξης (εγκύκλιος 
388/14087/04-02-2015, σηµείο 3.3). 
 
Επισήµανση  3: Οι παραγωγοί ζωικών προϊόντων έχουν την αποκλειστική ευθύνη  για την  ορθή 
αποθήκευση  των υποπροϊόντων που παράγουν όσο παραµένουν στους χώρους των εγκαταστάσεων 
τους. 
Ακόµα και αν πρόκειται για κοντέινερ που παραχωρούνται από µεταφορικές εταιρείες ή εµπόρους 
µε τους  οποίους  συνεργάζονται, η ευθύνη της ορθής αποθήκευσης και διαχείρισης των ΖΥΠ 
παραµένει στην επιχείρηση που τα παράγει.  
 
Επισήµανση  4:  
- Στην περίπτωση που τα ζωικά προϊόντα παραλαµβάνονται από έµπορο Τύπου Α, τότε η ευθύνη 
του παραγωγού σταµατά µε την αποµάκρυνση τους από την επιχείρηση, την έκδοση εµπορικού 
εγγράφου και την σχετική ενηµέρωση του µητρώου αποστολών. 
- Στην περίπτωση που τα ζωικά προϊόντα παραλαµβάνονται από µεταφορέα ή από έµπορο Τύπου 
Β, η ευθύνη του παραγωγού σταµατά στην παραλαβή τους από τον πρώτο 
εγκεκριµένο/καταχωρηµένο διαχειριστή ΖΥΠ (µονάδα ενδιαµέσου χειρισµού, µονάδα 
µεταποίησης, αποτέφρωσης, λιπασµατοποίησης, βιοαερίου, χρήστη, κέντρου συλλογής,  κλπ.).  
 
Επισήµανση  5:  
Κατά την αποστολή, τα ζωικά υποπροϊόντα πρέπει να συνοδεύονται από εµπορικό έγγραφο 
σύµφωνα µε το υπόδειγµα, που εµπεριέχεται στην ΥΑ 673/141426/2014 (ΦΕΚ 3109Β). Το 



εµπορικό έγγραφο συντάσσεται από τον υπεύθυνο της επιχείρησης που παράγει τα ζωικά 
υποπροϊόντα, υπογράφεται το πρωτότυπο και εκδίδονται τουλάχιστον τρία (3) αντίγραφα και 
συνυπογράφονται  από το µεταφορέα. Το πρωτότυπο εµπορικό έγγραφο συνοδεύει την αποστολή 
µέχρι τον τελικό προορισµό της, όπου υπογράφεται και φυλάσσεται σε αρχείο από τον παραλήπτη. 
Ο αποστολέας και ο µεταφορέας φυλάσσουν από ένα αντίγραφο, ο καθένας. Ένα υπογεγραµµένο 
από τον παραλήπτη αντίγραφο, επιστρέφει στον αποστολέα και αρχειοθετείται εντός 10 εργασίµων 
ηµερών από την αποστολή. Το χρώµα των υπογραφών πρέπει να διαφέρει από το χρώµα των 
τυπογραφικών στοιχείων.  
Στο εµπορικό έγγραφο  πρέπει οπωσδήποτε να αναγράφονται : 

- η ηµεροµηνία αποστολής των υλικών   
- η περιγραφή του υλικού (κατηγορία και είδος) 
- η ποσότητα των υλικών (κατ’ όγκο, βάρος ή /και αριθµό µονάδων συσκευασίας)  
- ο τόπος προέλευσης, το όνοµα και η διεύθυνση του µεταφορέα 
- ο αριθµός έγκρισης του οχήµατος  
- το όνοµα και η διεύθυνση του παραλήπτη και ο αριθµός έγκρισης ή καταχώρισής του. 
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